Michael Pierwipils Beschreibung der kaiserlichen
koniglichen Landwirtschaitsgesellschaft Filiale Feld-
bach in Steyermark

Von Gerald Ganser

Das Steiermdrkische Landesarchiv verwahrt als Handschrift 1686
eine Beschreibung der Landwirtschaftsgesellschaftsfiliale Feldbach von
Michael Pierwipfl®, Pfarrer des Marktes Fehring und Vorsteher der Filiale,
aus dem Jahr 1825. In seinem Vorwort betont Pierwipfl, dal er mit seiner
Beschreibung einem Wunsche Erzherzog Johanns entspreche, die Zen-
trale der Landwirtschaftsgesellschaft von etwaigen Ubelstinden in den
Filialen zu benachrichtigen, damit die Fehler durch ,gemeinniitzige
Belehrung” ausgebessert werden kénnen. Obwohl Pfarrer Pierwipil weit
davon entfernt ist, seine Filiale ,als Muster aufzustellen”, dokumentiert
sich in seiner Beschreibung doch seine Zufriedenheit mit den Gegeben-
heiten und den Fortschritten seines Wirkungsbereichs.

Im einzelnen behandeln die 63 Paragraphen der Beschreibung
folgende Komplexe: Geographische und klimatische Gegebenheiten mit
zwei Kartenbeilagen, statistische Angaben zur Bevélkerung, desgleichen
zur Nutzviehhaltung, Ausfiihrungen zur Fauna und Flora der Filiale, die
Art und Weise des Ackerbaues (Gerdte, Fruchtfolge, Ertridgnisse), den
Weinbau, den Obstbau und die Waldkulturen, die Bodenschdtze der
Filiale, wirtschaftliche Bedeutung der Gewerbe und des Handels mit
landwirtschaftlichen Erzeugnissen, die Charakterisierung der Bewohner,
Erndhrungsgewohnheiten, Kleidung, Léhnung der Dienstleute und
Tagl6hner, die sanitdren Verhdlinisse mit Geburten- und Sterbeziffern
und die drztliche Versorgung. '

Als groBtes Hindernis fiir tiefgreifende Verbesserungen der Lebens-
umstdnde und der Rationalisierung der Landwirtschaft bezeichnet

* Zu Michael Pierwipfl (geboren 12. Februar 1755, Graz, gestorben 17. Juli 1834,
Fehring) vgl. Der steirische Bauer, Graz 1966 (= Veroffentlichungen des
Steiermarkischen Landesarchivs Bd. 4), Kat. Nr. 2006, zu den Beschreibungen
der Filialen Kat. Nr. 2052—-2073.
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Michael Pierwipfl die starke herrschaftliche Zersplitterung in seiner
Filiale. Zur Verbesserung der Lage im Agrarbereich schligt er die
Schaffung von landwirtschaftlichen Schulen vor. Fir einen Aufschwung
der gesamten Filiale sind nach seiner Meinung aber Betriebsansiedlun-
gen und ein ziigiger Ausbau der Verkehrswege vonndten.

Fiir die vorliegende Edition wurde eine Auswahl aus der eigenwillig
und nicht nach dem Schema Erzherzog Johanns erstellten Beschreibung
getroffen. Vorgestellt werden jene Paragraphen, die sich mit den Nutz-
pflanzen, dem Ackerbau von der Aussaat bis zur Lagerung und mit den
Lebensumstidnden der Bevélkerung beschiftigen. Ebenfalls aufgenom-
men wurden die Bodenschdtze der Filiale sowie Pierwipfls Ausfithrungen
zu Industrie und Gewerbe.

§ 30

Knoll und Wurzelgewaéchse.

Erdapfel werden von jedem, auch dem kleinsten Grundbesitzer hdufig
gebaut: nur muf ich bemerken, dafl in Hinsicht der Gattungen von den
meisten keine Auswahl getroffen wird und einige nur allein die groB8en
Schweinkartoffel, die anderen alleinig Tischkartoffel bauen, da doch in
der EriragniB ein grofier Unterschied ist.

WeilBle Riiben werden als zweite Frucht auf Weitz- und Kornackern
von jedermann gebaut.

Knollige Sommerrosen /: Topinamburs :/ nur von einigen. Sie
gewdhren den Vortheil, da man sie liber den Winter ohne Nachtheil
stehen lassen kann und in dem Friihjahre ein vortreffliches Melkfutter
geben.

Mohren oder gelbe Riiben nur in Garten.
Erdriben und Raunen kommen nur im Krautfelde zu stehen.
Burgunderriiben werden von einigen als Alleinfrucht gepflanzet.

Dieses Gewdachs verdient mehr geachtet zu werden, indem man selbe
zweymahl abblédttern kann und die vortrefflichste Milch erhélt und dann
die Knollen am langsten sich aufbehalten lassen.

Kirbif3 meistens unter Kukurutz.

Kopfkraut /: hier geradeweg Kraut genannt :/ wird von jedem, auch
kleinen Wirthen, als tdgliches Gemiise gebaut.

Selleri, Petersill, Bastinat! etc. kommen in Garten anzupflanzen.

! Petersilie.
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§ 33

Grasartige Getreidepflanzen.

a. Der Weitzen/: Triticum Vulgare/, die vorziiglichste Getreideart
in der ganzen Filiale, die selten miBrdth, am meisten gesucht und am
theuersten bezahlt wird, das geschmackvollste, nahrhafteste und weifie-
ste Mehl gibt, zu allen Arten der Verwendung das tauglichste und beste
ist, auch dem Landmann die meisten Steuer und Auslagen bestreiten
muf}, wird als Hauptfrucht gebaut, und zwar am meisten Winterweitzen,
sowohl glatter als bartiger.

Sommerweitzen nur im Zirkel Gnas und da nur wenig.

b. DasKorn/: Secale Cereale :/ oder Roggen ist nach dem Weitzen
die wichtigste Getreideart und sein Bedarf als allgemeines Brodkorn der
groBte. Sein Mehl ist zwar nicht so weifl und zu allen Arten von Speisen
verwendbar, wie das von Weitzen, dafir aber liefert es ein sehr schmack-
haftes Brot, das sich langere Zeit gut erhalt, wie das von Weitzen.
Winterkorn wird am meisten, Sommerkorn nur wenig gebauet.

Anmerkung.

In Thonboden, besonders in nafien Jahren mifirdth solches sehr hdufig
und ist daher eine ungewiBle Frucht.

c. Gerste/: Hordeum vulgare :/, sowohl Winter- als Sommergerste,
wird meistens als Kraupe /: Gerstbrein :/ zu dem sogenannten Rittschet
verwendet.

Da der meiste Boden der Filiale nur schwerer Thonboden ist, so
mifrath besonders in naBen Jahren diese Frucht vielfdltig, weiwegen
solche nur in Kleinem gepflanzt wird.

d. Hafer /: Avena :/ von verschiedener Gattung wird auf herrschaftli-
chen Griinden in Grofiem, von dem gemeinen Landwirthe aber nur in
Kleinem gebaut, theils um seinen Markfutter- oder Landgerichtshaber an
die Obrigkeit, oder das Landgericht abschiitten zu koénnen, theils mit
Wicken gemengt als Griinfutter benutzet, theils als Mehl zur Mastung der
Schweine verwendet.

e. Tirkischweitz /: Zea mais :/ oder groBer Mais wird fast von jedem
Landwirthe, theils zur Brodmischung, theils zu Mastung des Geflligels
und zum BeschluBl der Schweinemastung, zur Naschen?, gebauet und
verwendet.

2 Muttersau.
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f. Haiden/: Polygonum fagopyrum:/, auch Buchweitzen genannt,
wird beynahe soviel als Korn gebaut, weil selber als zweyte Frucht nach
dem Kornschnitte folget.

Eine beliebte Frucht, von dessen Mehl der sogenannte steyermarki-
sche Sterz gemacht wird. Der warme Stidwind, Sirocco, und im Herbste
frith eintretende Reif, ist dieser Frucht sehr nachtheilig.

g. Hirse /: Panicum milliaceum :/ und Pfennich /: Panicum
italicum :/, beyde von verschiedener Farbe, mit weilen, grauen,
rothen, goldgelben und schwarzen Kernerschalen, wird von jedem
Landwirthe in Kleinem gebaut, welche zu Brein /: Griitze :/ gemacht wird,
und eine tdgliche Nahrung des Landmannes ist.

§ 34

Schottentragende Pflanzen.

Erbsen /: Pisum Sativum :/ von verschiedenen Gattungen, werden
wenig im Felde, die meisten in Géarten gepflanzet und als Griingemiis
verspeiset, die getockneten aber mit gestampfter Gerste vermengt zu
einer beliebten Nahrung auch von manchen mit Faseolen und
Speckschwarten verwendet.

Linse /: Ervum lens :/ wird sehr wenig gebaut.

Bohnen/: Vicia faba:/, Schweinbohnen genannt, werden auf wenigen
Orten gebaut und theils zur Brodmischung fiir Hausleute, theils zur
Schweinemastung, theils den jungen Follen gesotten zur Nahrung gege-
ben, wodurch sie einen schnellen Wuchs erhalten, verwendet. Die
librigen, sowohl auflaufende als Stutzlbohnen von vielen verschiedenen
Farben und Gestalten kommen selten als Alleinfrucht zu stehen, sondern
meistens nur unter dem tiirkischen Weitzen. Diese Frucht ist in dem
Raabthale ein téglicher Nahrungszweig des Landmannes.

Kichern /: Cicer arietinum:/, hier Zissern, sind eine Seltenheit.

Wicken /: Vicia :/ werden als Alleinfrucht, am meisten unter Haber,
gebaut. In den ungliicklichen nafen Jahren 1815, 1816 war diese Frucht
fast die einzige Brodnahrung des Landmannes. Aber wohl bitter!

§ 37
Feldbau. Einfriedung der Aecker.

Vor etwelchen 30 Jahren, als ich in diese Gegend kam, war fast jeder
Acker mit lebendigen Zdunen und Gestrauchen umgeben, so dafl man
von der Strafe kaum auf hundert Schritte auf die Aecker sehen konnte.
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Diese Wohnungen des Gewlirms und Aufenthaltsorter der Spatzen hat
von nun aufgehdrt, man hat mehrere Terraine zur Frucht genommen
und ungehindert libersieht der Vorbeygehende die schonen Aecker.

§ 38

Vorbereitung und Diingungsmittel.

Wenn es anders die Witterung und Zeitumstande gestatten, so wird aufler
dem Haiden und Haber das Feld vor der Ansaat ein-auch zweymal
gepfliiget. Der ganze Acker wird iiberhaupt in Piifing /: Ackerbeete :/ mit
4 oder 6 Pflugschnitten getheilt.

Zur Dingung wird Uberhaupt das abgefallene Laub, Nadeln von
Fichten und Fohren, wie auch Moos zur Streu flir das Vieh und
nachmahligen Diinger verwendet. Fleilige Landwirthe heben die Vor-
hdupter von ihren Aeckern auf und fiihren derer Erde sammt der durch
Reinigung der Grében erhaltenen in ihre Aecker. Nur bey Herrschaften,
Pfarrhofen wird das von den Halmiriichten erhaltene Stroh zur Streu und
nachmahligen Diinger verwendet.

Der Gyps spielt in dieser Gegend eine groB3e Rolle, er wird wesentlich
auf Kleefeldern mit groBem Nutzen und Vortheile, dann auf Wiesen und
Pflanzen benutzet.

Der Weitzen war in dieser Gegend vor 30 Jahren haufig dem Brande
unterworfen. Herr Baron von Lilien, dem diese Gegend viele landwirth-
schaftliche Vortheile zu verdanken hat, hat das Mittel mit blauen
Vitriol, Steinsalz und rothen Schwefel zu beitzen bekannt gemacht,
wodurch dem Uibel abgeholfen wurde; da aber dieses Mittel eine
Zusammensetzung ist, so wird seit vierzehn Jahren der blaue Vitriol
allein gebraucht. Man nimmt auf einen Metzen 5 Loth blauen Vitriol,
mit 2 MaB heilen Wasser aufgeloscht, dann abgekiihlt auf den Weitzen
in einen Bottich nach und nach gegossen und so lange aufgeriihrt, bis
jeder Kern dadurch angefeuchtet wird. Alle, die diese Mittel vorschrifts-
maBig gebrauchen, wissen nichts mehr vom Brande.

§ 39

Ackerwerkzeuge.

Der Pflug ist das gewohnliche im ganzen Lande.
Die Egge deBgleichen.

Da der Acker in schmalle Beete getheilt ist, so lassen einige die Egge
etwas gebogen machen, damit alle Zahne angreifen.



Die Haue ist die gewohnliche, nur zur Weingartarbeit hat selbe einen
krummen Stiel.

Reuthaue von 3 Zoll Breite zur Ausgrabung der Wurzel.

Eine Krampe mit 2 Zdhne zur Ausgrabung der Knollgewachse und
Erdépfel.

Ein kleines Handsch&dufelchen /: hier Pralez genannt :/ zur Ausrot-
tung des Unkrautes und eine groBere Handhaue zur Setzung der
Pflanzen, des Kukurutz und der Bohnen.

Anmerkung.

Bey der 16blichen Herrschaft Hohenbrugg werden aufler einer Sdema-
schine alle verbesserten Ackerwerkzeuge angewendet, ingleichen bey
dem Pfarrhofe Fering und vom Herrn Johann Heschl bey der Herrschaft
Feistritz, wie auch bey der Herrschaft Hainfeld.

Die Sichel zum Getreideschnitt ist die im Lande gewdhnliche.
Die Sense zur Mahd und mit einer Vorrichtung zum Haidenschnitt.

§ 40
Pfliigen.

In den Thalwirthschaften wird wegen schweren Boden entweder mit
4 Pferden oder 4 Ochsen oder 2 Pferden und 2 Ochsen, auf leichterem
Boden mit 3 Zugvieh gepfliiget.

In den Bergwirtschaften werden tberhaupt 2 Stiick Zugvieh dazu
verwendet. Mehrere Bergler gebrauchen hiezu ihre Kithe und fiihren mit
selben auch ihre Frucht auf die Miihle.

Gepfliigt wird mit dem gewohnlichen Landespfluge nach Verschie-
denheit des Bodens von 3—7 Zoll.

§ 41

Ansaat.

Gewohnlich werden auf 1 Joch von 1600 Klafter

angesdet geerndet:

Weitzen 3 Metzen von 9-15 Metzen
Korn 3 detto von 9—18 Metzen
Hafer 2 detto von 8-—15 Metzen
Gerste 2 detto von 6-—18 Metzen
Haiden 1'% detto von 6—20 Metzen
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angesdet geerndet:

Tiirkischweitz 3 MaBl von 8-16 Metzen
Hirs 1 Mabl von 10—-19 Metzen
Bohn 4 detto von 10—16 Metzen
Riibs 4 Mab von 10—15 Metzen
§ 42

Reihenfolge der Friichte.

Auf dem humusreichsten Thalboden in dieser Filiale lassen sich nachste-
hende Friichte unter nachfolgender Turnus mit Vortheile anbauen.

. Jahr Sommerfriichte
. detto Weitzen

. defto Klee

. detto Weitzen

. detto Riibs

. detto Korn

DO W N

Erklarung.

ad 1. Im Herbste vorher wird das ganze Feld gepfligt, im Winter
wohlzersetzter Diinger aufgefiihrt und im Frihjahre in Abteilungen in
das gepfliigte Feld nach Bedarf entweder Kukurutz, Erddpfel, Bohnen,
KirbiB, Kraut etc. gebauet.

Nach abgerdumten Friichten, welches gemeiniglich in Herbstqua-
tember fallt, wird das ganze Feld gepfliigt und mit Winterweitzen beséet.

ad 2. Der Winterweitzen wird mit Ende Februar, am meisten noch auf
dem Schnee mit Kleesamen iibersdaet. Wenn der Stoppelklee bald nach
dem Schnitt gegypst wird, so erh&lt man eine reiche Stoppelkleeernte.

ad 3. Wenn der Klee im Herbste nicht gegypst worden ist, so wird er in
diesem Friihjahre, wenn der Klee ungefahr 4 oder 6 Blatter hat, gegypst.
Die erste Kleemahd wird zum Kleeheu verwendet, dann wird der zweyte
Wuchs meistens zu Samen gelassen, wo manchesmahl der Kleesame ein
schones Stiick Geld einbringt. Nach dem zweyten Kleeschnitt wird der
Acker nur gewendet und mit Weitzen bestellt.

ad 4. Weitzen
Da der Stoppelklee erst in diesen Jahre unter dem Weitzen verfault, so
wird das Feld 2 bis 3 mahl gepfliigt und in halben August mit Riibs besaet.

ad 5. Da der Ribsschnitt mit halben juni vor sich gehet, so hat man freye
Wahl, entweder das Feld mit Hirs, Riiben, Haiden oder, wenn Futterman-
gel ist, mit Kukurutz zu bestellen, wornach mit halbem Diinger das Feld
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entweder fiir das kiinftige Jahr mit Korn, oder ohne Diinger zu Hafer
gelassen wird und kommt also

ad 6. Entweder Korn mit nachfolgendem Haiden oder Hafer.

Bey dieser Reihenfolge erhalt man also durch 6 Jahre zum Beyspiel
von 30 Joch 10 Joch zu Weitzen,
5 detto zu Sommerfrichten
5 Joch zu Riibs, dann Hirs oder Riiben oder Haiden oder
Flachs oder Kukurutz zu Futter.
5 Joch zu Klee.
5 Joch Korn oder Hafer.

Da also diese 30 Joch 15 Joch Halmenfriichte und 1% Joch Futterpflan-
zen abwerfen, so kann dem Acker, der von dem erhaltenen Strohe
erzeugte Dinger wieder gegeben werden, der ihm durch die tbrige
Friichte entnommen worden ist.

Was die minder humusreichen, steinigten, sandigten und lehmigten
Grilinde betrifft, wobey einige alle zweyten Jahre, bey anderen alle dritten
Jahre gediingt werden muB, ist der Turnus so verschieden, da8} es sich
nicht der Miihe lohnt, selben zu beschreiben.

§ 43

Behandlungsart der ausgesdeten Friichte.

Von den fleiBigen Landwirthen werden alle Friichte auf dem Felde von
Unkraut gereinigt. Der tiirkische Weitzen, die Erdapfel, Bohnen, Kopf-
kraut, Kohl werden von Unkraut gereiniget und dann 2 bis 3 mahl
entweder mit der Handhaue oder mit dem Cultifator angehaufelt.

Die Riiben werden von den meisten mit der Handhaue behackt, von
anderen aber mit der Egge 5 bis 6 Strich iiberegget.

§ 44
Schnitt.

Zur Erndte des Getreides bedient man sich der im Lande gewohnlichen
Sichel, zur Mahd der gewohnlichen Sense. Nur bey dem Haiden bedient
man sich der Sense mit dem Korbe oder Gabel.

§ 45
Trocknung der Getreidegarben.

Weitz, Korn, Haber und Gerste werden in dem Umfang zweyer Strohldn-
gen in Garben gebunden und dann in Form eines Kreutzes gelegt, wo ein
Haufen 22 Garben bekémmt.
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Einige pflegen die Garben in Mandel aufzustellen.

Nach meiner Erfahrung sind die Kreutze, wenn sie ordentlich mit den
Aehren in der Mitte zusammenkommen, am sichersten bewahret und den
Mandeln vorzuziehen: Denn erstens stehen bey den Mandeln alle
Garben auBer dem Hute mit den Stoppeln auf der Erde, welche die
Feuchtigkeit an sich ziehen, wo bey dem Kreutze nur eine einzige auf der
Erde liegt.

Zweytens, bey anhaltendem Regen dringt das Wasser von oben her
gerade auf die Aehren, da bey dem Kreutze eine die andere bedeckt und
drittens werden bey nur mittelmaBgen Winde die Garben untereinander
geworfen.

Die Art, die Garben ins Kreutz zu legen, sagt, nebst meiner Erfah-
rung, Herr Johann von Burger®, macht zwar etwas mehr Arbeit als die
ubrigen, auch trocknen die Garben nicht so schnell, sie ist aber weniger
Zufallen ausgesetzt und nimmt weniger Raum ein. Der Haiden, das
Gemengfutter von Hafer und Wicken werden in kleinen Hauferl aufge-
stelit. Die Bohnen werden auf den tlirkischen Weitzstengeln aufge-
hangen.

§ 46

Dreschen und reinigen.

Gedroschen werden die Getreidegarben mit den im ganzen Lande
gewohnlichen Dreschflegeln.

Ausgetreten mit Thieren wird die Hirse und von einigen auch die
Kleehdupel von Stroh.

Pfennich und Hanf werden iber ein Brett ausgeschlagen.

Mit der schottischen Dreschmaschie wird bey der 16blichen Herr-
schaft Hohenbrugg, Hainfeld, Riegersburg, Wellsdorf, Fiirstenfeld und in
dem Pfarrhofe zu Fering mit Vortheil gedroschen. Ich besitze diese
Maschine schon seit 1803, wo ich das Model von unseren unvergeflichen
Grafen Wenzeslaus von Purgstall erhalten habe und welche Maschine
Herr Karl Baron von Mandel* zur héchsten Vollkommenheit gebracht hat.

Dem Landwirthe, welcher 4 bis 5 hundert Schober Strohfrucht des
Jahres auszudreschen hat, ist sie allerdings anzuempfehlen, nur muB er
selbst, oder der, dem die Maschine anvertraut wird, Kenntni8 von allen
Theilen der Maschine erhalten, um bey jedem Gebrechen geschwind

3 Korrespondierendes Mitglied der Landwirtschaftsgesellschaft, k.k. Gubernialrat
beim Kataster in Triest, Dr. Med.

* Der steirische Bauer, Graz 1966 (= Verdtfentlichungen des steiermaérkischen
Landesarchivs Band 4), Kat.-Nr. 2027/25, 2028, 2029 und 2098.
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dasselbe verbessern zu kénnen; auch sind gute und willige Leute dazu
erforderlich.

Kann man diese Maschine auf ein Wasser bringen, so ist es eine
Ersparung von 2 Pferden und einem Knechte und — da die Maschine
durch das Wasser einen gleicheren Gang erhalt, welcher bey den Pferden
nie zu hoffen ist, kann man sie desto eher anempfehlen.

Ich dresche auf dieser Maschine Weitzen, Korn, Hafer, Gerste, Hirs,
Haiden, Bohnen, Riibs und Kleeh&dupter von Strohe.

Diese schottischen Dreschmaschinen sagt Herr Johann von Burger,
sind zwar kiinstliche und kostspielige Werkzeuge, leisten aber auch dafiir
mehr als alle anderen und machen die reinste Arbeit. ;

Gereiniget wird das ausgedroschene Getreide von der Spreu und den
Unkrautsamen, indem einige es mit der Schaufel gegen den Wind werfen,
andere es durch die Fegemiihle scheiden. Die in dem Getreide noch
befindliche Unkrautsdamereyen werden endlich durch die Siebe abge-
schieden.

Das nun gereinigte Getreidekorn wird von den meisten Landwirthen
auf Blachen ganzlich getrocknet und dann in FéBern, Getreidekasten
oder Schiittboden aufbewahrt.

§51.

Mineralien.

Steinkohlen sind nachst dem Markte Ilz anzutreffen, allwo vor einigen
Jahren eine Alaunsiederery errichtet wurde, aber gegenwirtig eingegan-
gen ist. In der Gegend um den Markt Fehring sind mehrere Oerter, allwo
sich Steinkohlen zeigen. Ich zweifle gar nicht, daB bey genauerer
Untersuchen machtigeren Schichten anzutreffen seyn wiirden, indem
mehrere kleinere Spuren zu Tage liegen.

Kalksteine sind im Zirkel Gnas und bey St. Anna von besonders
weiBer Farbe.

Miihlsteine in dem Gleichenberger Kogl, unter welchen Steinen sich
Petrificaten von verschiedenen Baumen, Blattern, Fohren und Fich-
tenzapfen befinden.

In dem Wachsnegger Walde, welcher Herrn v. Schmutz zu der
Herrschaft Poppendorf gehort, findet man Spuren von Eisenarzt.

Zu St. Anna am Aigen fand bey Brunngrabung ein Bauer ein Aerz,
welches man fiir Schwefel hielt.

Unweit des Schlofies Pertlstein ist eine Gattung Thon anzutreffen,
welche fiir Schmelztiegel in den Glashiitten gebraucht wird.
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In dem Pfarrhof feringerschen sogenannten Motaschwald findet man
einen Thon mit feinem Sande vermischt, welcher, wenn er zu Tage
kommt, in etwelchen Wochen steinfest wird.

Topfer- und Zieglerlehm findet man tberall.

§ 52

Gesundheitsbrunnen.

An Mineralquellen befinden sich in dieser Filiale:

. Sauerbrunn zu Klausen bey Gleichenberg.

. detto zu Sulzleiten bey Trautmannsdorf.

. detto in der Gemeinde Hof, Johannesbrunn genannt.

. detto zu Neusdtz in der Pfarr Straden.

. Sauerbrunn zu Klapping an Hochstradnerkogl.

. detto bey der Klappingermiihle.

. detto zu Marktl auf der Wiese.

. detto in dem Walde der Gemeinde Dirnbach, Kéasbrunnen genannt.

O N O U WN -

Anmerkung.

Ich glaube, daBl mehrere auslandische Gesundheitswéasser entbehrt, und
unsere Gesundheitsbdder im eigenen Vaterlande errichtet werden konn-
ten: allein wenn eine Sache nur ausldndisch ist, so ist sie schon beBer.

§ 53
Wohngebaude

Die Wohngebdude sowohl in den Markten als auch manchen Dérfern sind
meistens von Mauern aufgefiihrt: jedoch die Wirthschaftsgebdude von
Holz und mit Stroh bedachet. Entstehet ein Feuer, so wird sowohl der
ganze Markt oder das Dorf, wie es leider die so oftmahlige Erfahrung
zeigt, ein Raub der Flammen.

Bey Wiedererbauung eines Marktes oder Dorfes stemmen sich die
meisten entgegen, einen entfernteren Ort zur Erbauung zu wéahlen. Alle
wollen auf ihren alten Fleck ihre Wohn- und Wirthschaftsgebdude wieder
erbauen und picken so ihre Gebaude aneinander um (und) beym esten
Feuer ist wieder der ganze Markt oder Dorf ein neuer Raub des
Elementes.

Die Bauernhofe bestehen meistens in einem Vierecke. In diesem
Vierecke herum befinden sich die Wohnungen der Herrnleute, die
Behaltnifiorter fiir Friichte und Getrdnke und die Stallungen. Auf dem
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Boden kommt eine Abtheilung fiir verschiedene Hausgerdthe und Ker-
nergattung, der groBite Theil aber wird zu Heuschlag verwendet.

Der mittere Hof wird zur Diingungsstétte beniitzt. Einige lassen das
Diingungswasser auf ihre angelegenen Gras- oder Wiesendrter laufen,
andere aber wohl gar auf die StraBe.

Unterirdische Keller sind nur bey wenigen anzutreffen, wohl aber
findet man in einer Entfernung von den Wohn- und Wirthschaftsgebau-
den ein Gebédude, welches sie Keller nennen, in welchem unterirrdisch
ein Keller fur Getranke und Knollfriichte, oberhalb aber eine Getreide-
kammer angebracht ist.

§ 54

Fabricken und Gewerbe.

In der ganzen Filiale befindet sich eine einzige Fabrick, die Tabackfabrick
zu Furstenfeld, und verschafft sowohl des dortigen Stadtern, als auch den
umliegenden Oertern ein beferes Auskommen.

Die Biirger in dieser Filiale, in welcher die nothigsten Handwerker
anzutreffen sind, haben ihr gutes Fortkommen.

Mechaniker befinden sich besonders in dem Markte Fering, welche
die Schottische Dreschmaschine, eine Maschine zu Riibenschneiden,
eine Strohhecksel mit einem Hebel /: welche Heckselmaschine mir die
beste zu seyn scheint :/, die Riibsmaschine samt Presse, dann alle neuen
und verbesserten Ackerwerkzeuge verfertigen konnen, welches alles sie
dem hochedlen Herrn Baron von Lilien® zu verdanken haben.

§ 55
Absatzort der Friichte.

Fir die erzeugten Frichten haben beynahe alle Landwirthe keinen
anderen Absatzort als Gratz, wohin die Entfernensten 3 Tage in Hin- und
Zuriickwege brauchen und sich wegen Entfernung den Marktplatzpreis
gefallen lassen miissen.

Was die Industrieerzeugnifie der Gewerbsleute betrifft, so werden
selbe auf den verschiedenen Marktpldtzen dieser Filiale, wohin auch von
den Landwirthen Pferde, Ochsen und Kiihe gebracht werden, verkauft.

$ Korrespondierendes Mitglied der Léndwirtschaftsgesellschaft, Inhaber mehrerer
Herrschaften.
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§ 56
Karackter der Inwohner.

Uiberhaupt sind die Inwohner dieser Filiale gutmiithige, fleifige und
arbeitsame Menschen. Das Bauernvolk insonderheit kennt keine grofere
Freude, als am Sonn- und Festtdgen dem Gottesdienste beyzuwohnen:
nur spuckt hie und da noch die Betschwesterey.

Reisende von Ungarn sagten mir schon 6fters, daB sie mit vielem
Vergniigen durch das I1z- und Raabthal reisen, indem sie fast ununterbro-
chen entweder ein herrschaftliches Schlo8, einen Markt, Miihle, Dorf oder
einzelne Wirthschaftsgebdude erblicken, und — was ihnen am meisten
auffallend ist, daf fast zu jeder Jahreszeit Arbeiter auf den Feldern
anzutreffen sind, die sich entweder mit Reinigung oder Behackung der
Friichte oder mit Grabenmachen beschaftigen, was man in Ungarn nicht
sieht, und beweiset sowohl die Empfanglichkeit zu dem Guten und
Niitzlichen, als auch den FleiB der Gegendbewohner.

Die Aelteren sind seit einigen Decenien, und weil sie des Lesens
und Schreibens selbst kiindig sind, sehr besorgt ihre Kinder in die Schule
zu schicken, daher gegenwartig fast iiberall die Schulh&duser zu klein sind,
die Schiilerzahl fassen zu konnen.

Die Dienstleute sind {iiberhaupt gute, fleiBige, arbeitsame und
getreue Leute. Wenn von Hausherrschaften iiber das Dienstvolk Klagen
entstehen, daB es faul, grob, ungeschickt und untreu sey /: so muf} ich mit
Herrn Johann von Burger sagen :/, so fallen diese Klagen groBtentheils
auf die iiberall vernachldBigte offentliche Erziehung der dienenden
Klasse und zum Theil auf die Dienstherrn selbst zuriick, die nur allzu-
haufig roh, unsittlich unwissend und filzig sind, in keinem Falle den
Dienern zum Muster dienen und ihnen keine Vorwiirfe zu machen
berechtigt sind, da diese von jenen auf sie zuriickgeschoben werden
konnen.

§ 57
Nahrung des Landmannes.

Allgemein bestehet die Nahrung in einem Friihstiicke von zwey Speisen,
entweder in einer sauren Mehlsuppe mit eingeschnittenem Brot oder
einem Brey in Milch gekocht, und einem Sterz von Kukurutz- oder
Haidenmehl.

Mittags in 3 Speisen, entweder Ritschet von Bohnen und Gersten,
dann Nudeln oder Knédel oder Ofenkatter®, dann Kraut, welches tiglich
zu Mittag aufgetischt wird.

¢ Aus Heiden-, Mais- oder Weizenmehl gebackener Kuchen, vgl. dazu auch
Ofensterz, eine aus verschiedenen Zutaten bereitete Lieblingsspeise der 6st-
lichen Steiermark.
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Abends sind 2 Speisen als Milchbrey, dann Riiben oder Erddpfel oder
Bohnen, im Sommer aber Salat.

Ist gar eine starke Arbeit, so bekommen sie zur Frithjausen zwischen
9 und 10 Uhr Brod, dann Most oder Wein, bey der Mahd unter dem
Schnitt auch einen Ofenkatter und nachmittags zu der Jausen zwischen 3
und 4 ebenfalls Brot, Most oder Wein. Wenn sie aber Nachtarbeiten
haben, so bekommen sie zwischen 10 und 11 Uhr nachts Pallasen /:
Polenta /:, dann entweder Schmarren oder Sterz und einen Trunk.

Nur an festlichen Tdgen als am Christtage, Ostertage, Pfingstsonn-
tage und zur Weinlesezeit wird von Vermdglicheren Rindfleisch, von
Minderverméglichen gerduchertes Schweinfleisch gespeiset und von
Armen Rindblut in der Fleischbank gekauft, um sich einen Ofenkatter zu
machen.

Das Brot, welches taglich genofien wird, wird aus Korn, Bohnen,
Kukurutz, Haiden, Wicken und Hirs oder Pfennich als Mischigmehl
gemacht.

§ 58

Kleidung des Bauernvolkes.

Die allgemeine Bekleidung bey Mannspersonen bestehet aus Tuch,
einige haben noch kurze Beinkleider von Leder, wozu sie groBe Hosen-
trager brauchen.

Zur Beschuhung bedienen sie sich der Stiefel und zwar durch das
ganze Jahr.

Bey mehreren verschwindet schon der einstens gro3e und runde Hut
und sie bedecken sich, besonders die Bauernburschen, der Mode nach
mit einem kleinen, aber wesentlich nur weil der groe Hut zu theuer ist.

Die Weibspersonen haben sowohl zu ihrem Unterrock /: Schnirkittel
:/ als auch zum Oberrock /: hier Rockel genannt :/ scheibichte Kammertii-
cher, mit welchen sie sich auch im Winter bekleiden, weil das Pelzwerk zu
kostspielig ist. Der Kopfputz bestehet aus einem weien Leintuch /:
Hader genannt :/, ihre FuBbekleidung bestehet meistens aus Stiefeln.
Durch den meisten Theil des Jahres gehen sie bloB8flifig, ja selbst an
Sonn- und Festtagen bis zur Kirche, wo sie vor der Kirche erst ihre Schuhe
oder Stiefel anziehen.

§ 59
Lohn der Dienstleute.

Der Lohn der Dienstleute belduft sich bey Méagden in Geld berechnet auf
30 bis 40 und bey Knechten von 40 bis 60 Gulden W. W.. Die Tagl6hner
erhalten nebst Kost und Trunk 18 bis 30 fl W. W..
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§ 60

Hochzeitsfeyer.

An dem Tage der Trauung, wozu die nachsten Anverwandten, Gevatter-
leute, Brautfiihrer und Kranzeljungfrauen geladen werden, erhalten selbe
samtliche ein Frithstiick, welches in einer Rindsuppe, Rindfleisch, Kraut
und Speck und Knopperwiirsten’ und aus gediinsten Rind- oder Schwein-
fleisch und Wein bestehet. Dann wird mit Musik zur Kirche gegangen.
Nach geendigter Trauung gehet der ganze Zug in ein Wirtshaus allwo bis
zum Hochzeitmahle getanzt und getrunken wird. Das Hochzeitmahl,
welches entweder in dem Hause des Brautigams oder der Braut gehalten
wird, fangt zwischen 7 oder 8 Uhr abends an, wobey mehrere Suppen,
Griinspeisen, Schwein- und Rindfleisch, Sauerkraut mit Speck, mehrere
gedinstete Fleischspeisen, verschiedene Ofenkatter, allerhand Wiirste,
gebratenes Kalb- und Schweinfleisch, wie auch verschiedenes Gefliigel-
werg und Salat aufgetischt wird.

Dann kommt bey halben Mahlzeit ein Musiker als Spasmacher mit
einem griinen Fichtenbaum, der mit Kindern, Wiegen, Ochsen, Pferd,
Busserl, alles von Lebzelter gemacht, auch mit vergoldeten Aepfeln,
Birnen, Niilen und Zwetschken behangen und mit vielen kleinen Lustern
beleuchtet ist, und macht eine Absammlung, erstens fiir die Musiker,
dann fiir die Kochinen. Bey diesem Mahle pflegen besonders die jungen
Leute in der Zwischenzeit aufzustehen und zu tanzen. DieB dauerte
einstens wohl durch mehrere Tage, aber gegenwadrtig nur bis frith
Morgen.

7 Mit gehacktem Fleisch und Hirsebrein gefiillte Wurst.
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